
Preise inkl. Mwst.

Im 
Restaurant 
Sternensee 

heissen wir Sie 
ganz herzlich 
willkommen!

Hier muss schon früh ein Haus gestanden 
haben - an der alten Pilgerstrasse von Wä-
denswil nach Einsiedeln.

1468 im Steuerbuch der Gemeinde wird 
genannt ein Wirt, Heini am Strick. 1516 in der 
Gemeinde Rechenrödel ist genannt: „der 
essel Wirtt“. Gemeint ist das Wirtshaus zum 
Sternen beim „Esel“.

Während den Villmergenkriegen (die Schlach-
ten vom 24. Januar 1656 bzw. 24. Juli 1712 zwi-
schen den reformierten und katholischen 
Schweizer Orten) wurde die „Schanz“ erbaut 
(1656), resp. verstärkt und erweitert (1712). 

Die Schanz ist eine Naturschutzwehr, welches 
dem grossen Lazaret zum Schutz diente.

1831 baute Johannes Treichler ein grosses 
neues Haus an das Alte. Im neuen Haus wird 
die Wirtschaft eingerichtet, im alten Haus 
wird eine Bäckerei eingebaut, welche bis 1964 
bestehen blieb.

1873 erstellte Rudolf Zinggeler den 
Sternenweiher, an dem noch heute die 
Spaziergänger flanieren.
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	 Herkunftsdeklaration

	 Schweinefleisch:	 Schweiz, Deutschland

	 Kalbfleisch:	 Schweiz

	 Rindfleisch:	 Schweiz, Südafrika, USA, 
		  Irland, Uruguay

	 Pouletfleisch:	 Schweiz, Holland, Ungarn

	 Trutenfleisch:	 Schweiz, USA, Ungarn, Chile

	 Pferdefleisch:	 USA

	 Wurstwaren:	 Schweiz, Italien



Preise inkl. Mwst.

Spezial: 
Frühstücksbuffet jeden Sonntag von 10:00 bis 13:00 Uhr

Gipfeli, Semmeli, frischer Zopf, dunkles und helles Hausbrot, 

Butter, Konfitüre, Honig, Käse, Aufschnitt, 3-Minuten-Ei, 

Birchermüesli, Fruchtsalat, Cornflakes, Fruchtsäfte und Kaffee 

oder Tee soviel Sie mögen!

Kinder Fr. 1.50 pro Altersjahr
		

 

Sonntags-
Brunch

Pro Person

Fr. 27.90
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Suppe

Tages-Suppe			   Fr.	 8.50
Gemüsecrème-Suppe			   Fr.	 8.50
Kraftbrühe mit Gemüse und Rindfleisch			   Fr. 	 9.50

Salate / Vorspeisen

Grüner Blattsalat			   Fr.	 8.50
Gemischter Salat			   Fr.	 10.50

Sternenseesalate 	
Eisbergsalat mit gebratenem Speck und Champignons		  Fr.	 14.50
Eisbergsalat mit gebratenen Kräuterkalbsleberli			   Fr.	 18.50
Eisbergsalat mit gebratenen Riesencrevetten			   Fr.	 19.50

Tomatensalat mit Mozzarella			   Fr. 	 14.50

Salatteller mit Ei			   Fr.	 19.50

Sternensee-Teller			   Fr.	 21.50
Bündner-Teller			   Fr.	 24.50

Beefsteak Tatar	     ½ Portion	 	 Fr.	 19.50
serviert mit Toast und Butter	 Ganze Portion	 Fr.	 28.50

Hausgemachte Ravioli	 Vorspeise	              	Hauptspeise

Ricotta und Spinat an Nussbutter	 Fr.	 16.50	 Fr.	 26.50
Kalbfleisch an Salbeibutter	 Fr.	 18.50	 Fr.	 28.50

Vegetarisch

Gemüseteller mit Spiegelei			   Fr.	 25.50
Maccheroni à l’Arrabiata			   Fr.	 19.50
Käserösti mit Spiegelei			   Fr.	 20.50
Semmelknödel-Gemüsegröstl mit Spiegelei			   Fr.	 23.50	
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Vom Fisch

Eglifilet in Butter gebraten mit Mandeln
dazu Salzkartoffeln  			   Fr. 	 33.50

Eglifilet im Bierteig mit Tartare-Sauce
dazu Salzkartoffeln 			   Fr.	 33.50

Riesencrevetten-Curry «Kiruba Style»
dazu Mandelreis 			   Fr.	 46.50

Vom Schwein

Cordon Bleu Walliser Art			   Fr.	 30.50
mit Schinken, Tomaten,  Raclettekäse

Cordon Bleu E‘Special Forte			   Fr.	 31.50
mit Peperoncini, Rohschinken, Greyerzerkäse

Cordon Bleu Veneziana			   Fr.	 31.50
mit Rohschinken, Basilikum, Mozzarella	

Cordon Bleu la France			   Fr.	 30.50
mit Schinken, Camembert, Champignons	

1 Schweinsschnitzel paniert			   Fr.	 18.50
Jedes weitere Schnitzel			   Fr.	 6.00

Dazu Beilagen nach Ihrer Wahl
Rösti, Pommes-Frites, Nüdeli, Trockenreis, Röstikroketten, Gemüse 
oder gemischter Salat

Vom Kalb

Kalbsleberli mit Rösti			   Fr.	 36.50

Kalbsgeschnetzeltes «Zürcher-Art» mit Rösti			   Fr.	 39.50

Kalbsrahmschnitzel mit Butternüdeli und Gemüse			   Fr.	 39.50

Kalbskotelette an Salbeijus		  350 g	 Fr.	 49.50
mit Bratkartoffeln und Gemüse		  500 g	 Fr.	 59.50

Werni’s Wienerschnitzel			   Fr.	 42.50
mit Petersilienkartoffeln und Gemüse	

Riz Casimir «Special»			   Fr.	 39.50
mit frischen Früchten garniert
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Vom Rind

Rindsentrecôte «Café de Paris»		  200g	 Fr.	 39.50
mit Pommes-Frites und Gemüse		  350g	 Fr.	 49.50

Rindsfilet 180g an einer Cognac-Rahmsauce		  180g	 Fr.	 48.50
mit Röstikroketten und Gemüse		  350g	 Fr.	 59.50

Gourmet-Möckli (Rindsfiletwürfel)		  200g	 Fr.	 46.00
mit Pommes-Frites und Gemüse, Sauce nach Wahl
(Pfeffersauce, Cognacsauce, BBC-Sauce (hot) oder Knoblauchkräutersauce)	

Vom Pferd

Pferdefilet an Pfeffersauce		  180g	 Fr.	 39.50
mit Röstikroketten und Gemüse 		  350g	 Fr.	 49.50

Vom Lamm

Lammrückenfilet Provençale			   Fr.	 39.50
mit Bratkartoffeln und Gemüse 		

	

Für unsere kleine Gäste

Knusprige Chicken Nuggets			   Fr.	 12.50
mit Pommes Frites

Paar Wienerli			   Fr.	 11.50
mit Pommes Frites

Nudeln mit Schinkenrahmsauce			   Fr.	 12.50
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Jeden Tag ab 18.00 Uhr (im Winter)

Les Trois
Ab 2 Personen

	
Gemischter Salat
Drei verschiedene Fondues:
Chinoise, Bourguignonne, Bacchus

mit Rind-, Kalb-, Pferde- und Schweinefleisch, Truthahn, Fisch, Crevetten                          
10 verschiedene Saucen, Essiggemüse und Früchte
	
Als Beilage servieren wir Ihnen Pommes-Frites und Trockenreis

Kinder Fr. 3.00 pro Altersjahr
 

Pro Person

Fr. 59.00
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Käsefondues (ab 2 Personen)

Sternen-Fondue			   Fr.	 25.50
nach einem speziellen Rezept des Hauses	

Bauern-Fondue			   Fr.	 28.50
würziges Fondue mit knusprigem Speck und 
Pflaumenwasser

Teufels Fondue			   Fr. 	 27.50
Für feurige Leute! mit viel Peperoncinis und Grappa	

Champagner-Fondue			   Fr.	 29.50
würziges Fondue mit prickelndem Champagner
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Warme Getränke

Kaffee, Espresso			   Fr.	 4.20
Doppelter Espresso			   Fr.	 6.50
Latte Macchiato			   Fr.	 5.50
Cappuccino			   Fr.	 4.50
Tee, diverse Sorten			   Fr.	 4.20
Ovomaltine / Schoggi			   Fr.	 4.20

Warme Getränke mit Schuss

Corretto Grappa	 37.5%	 2cl	 Fr.	 6.50
Kaffee mit Kernobst	 37.5%	 4cl	 Fr.	 6.50
Kaffee Chrüter	 37.5%	 4cl	 Fr.	 6.50
Kaffee Pflümli	 37.5%	 4cl	 Fr.	 6.50
Kaffee Zwätschge	 37.5%	 4cl	 Fr	 6.50
Schümli - Pflümli	 37.5%	 4cl	 Fr.	 7.50
Huuskafi	 17.0%	 4cl	 Fr.         7.50

 

Alkoholfreie Getränke im Offenausschank	 3dl		  5dl

Mineral, Coca Cola, Coca Cola zero, Citro, Fanta, 
Rivella, Ice-Tea	 Fr.	 4.00	 Fr.	 6.20

Orangensaft, Ananassaft, Cranberrysaft	 Fr.	 4.50	 Fr.	 7.00

Alkoholfreie Getränke im Fläschli

Arkina-Mineral mit/ohne Kohlensäure		  33cl	 Fr.	 4.70
Arkina-Mineral mit/ohne Kohlensäure		  50cl	 Fr.	 6.70
Coca Cola / Coca Cola zero		  33cl	 Fr.	 4.70
Sprite		  30cl	 Fr.	 4.70
Fanta		  30cl	 Fr.	 4.70
Rivella Rot und Blau		  33cl	 Fr.	 4.70
Nestea		  33cl	 Fr.	 4.70
Schweppes Bitter Lemon		  20cl	 Fr.	 4.70
Schweppes Tonic Water		  20cl	 Fr.	 4.70
Tomatensaft		  20cl	 Fr.	 4.70
Red Bull Energy Drink		  33cl	 Fr.	 5.70
Süessmost		  33cl	 Fr.	 4.70
Apfelschorle		  33cl	 Fr.	 4.70
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Bier offen	 	 2dl		  3dl		  5dl

Cardinal Lager	 Fr.	 3.30	 Fr.	 4.30	 Fr.	 6.30

Cardinal Lager		  Mass		  1 Lt.	 Fr.	 12.00
Cardinal Lager		  Pitcher		  1.5 Lt.	 Fr.	 17.00
Cardinal Lager		  Tower		  3 Lt.	 Fr.	 31.00

Bier in der Flasche

Cardinal Spez		  33cl	 Fr.	 4.70
Cardinal Lager		  50cl	 Fr.	 6.20
Cardinal Eve Litchi/Passion		  27.5cl	 Fr.	 6.00
Schneider  Weisse (Hefe-Weizenbier)		  50cl	 Fr.	 7.50

Alkoholfreies Bier

Feldschlösschen alkoholfrei		  33cl	 Fr.	 4.50

Suure Most

Möhl klar/trüb,  mit Alkohol		  50cl	 Fr.	 6.50
Möhl ohne Alkohol		  50cl	 Fr.	 6.50
 

Aperitif

Campari Bitter	 23%	 4cl	 Fr.	 7.50
Martini Bianco / Rosso	 15%	 4cl	 Fr.	 7.50
Pastis 	 45%	 2cl	 Fr.	 7.50
Cynar	 32%	 4cl	 Fr.	 7.50
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Liqueur

Limocello	 17%	 2cl	 Fr.	 7.50
Amarula Fruit Cream	 17%	 4cl	 Fr.	 8.50
Baileys	 17%	 4cl	 Fr.	 9.50
Cherry Brandy	 24%	 4cl	 Fr.	 7.50
Bündner Röteli	 22%	 4cl	 Fr. 	 7.50
Amaretto di Saronno	 28%	 2cl	 Fr.	 8.50
Frangelico Haselnuss	 24%	 2cl	 Fr.	 8.50
Kahlúa Kaffee	 26.5%	 4cl	 Fr.	 8.50
Cointreau	 40%	 2cl	 Fr.	 9.50
Grand Marnier	 40 %	 2cl	 Fr.	 9.50
Trojka red, blue, black, green	 20%	 4cl	 Fr.	 10.00
Blue Curaçao	 21%	 4cl	 Fr.	 10.00
Malibu	 21%	 4cl	 Fr.	 10.00

Kräuter und Bitter

Appenzeller	 29%	 4cl	 Fr.	 8.00
Ramazzotti	 30%	 4cl	 Fr.	 8.00
Averna	 32%	 4cl	 Fr.	 8.00
Fernet Branca	 40%	 4cl	 Fr.	 8.00
Underberg	 44%	 2cl	 Fr.	 7.00
Jägermeister	 35%	 4cl	 Fr.	 9.00

Spirituosen

Trojka Vodka	 40%	 4cl	 Fr.	 9.00
Absolut Vodka	 40%	 4cl	 Fr.	 10.00
Rusky Standard Platinum	 40%	 4cl	 Fr.	 11.00
Xellent Swiss Vodka	 40%	 4cl	 Fr.	 12.00
Tequila Sierra Silver	 38%	 4cl	 Fr.	 10.00
Tequila Jose Cuervo Especial	 40%	 4cl	 Fr.	 11.00
Gordon‘s London dry Gin	 37.5%	 4cl	 Fr.	 10.00
Bombay Gin	 38%	 4cl	 Fr.	 11.00
Hendrick‘s Gin	 38%	 4cl	 Fr.	 12.00

Zusätze
Diverse Mineral			   Fr.	 3.00
Diverse Fruchtsäfte			   Fr.	 3.00
Red Bull Energie Drink			   Fr.	 4.00
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Whiskey/Rum

Jack Daniel‘s	 40%	 4cl	 Fr.	 12.50
Ballantine‘s	 40%	 4cl	 Fr.	 10.50
Johnnie Walker Red Label	 40%	 4cl	 Fr.	 10.50
Johnnie Walker Black Label	 40%	 4cl	 Fr.	 12.50
Chivas Regal	 40%	 4cl	 Fr.	 12.50
Lagavullin / Dalwhinnie	 40%	 4cl	 Fr.	 16.50
Oban	 40%	 4cl	 Fr.	 14.50
Southern Comfort	 37.5%	 4cl	 Fr.	 10.50
Bacardi Superior /Oro/Black	 37.5%	 4cl	 Fr.	 10.50
Havanna Anejo Riserva	 40%	 4cl	 Fr.	 10.00
Havana Club 7 Años	 37.5%	 4cl	 Fr.	 12.50

Digestif

Davidoff Cognac	 43%	 2cl	 Fr.	 18.50
Remy Martin	 40%	 2cl	 Fr.	 10.50
Bisquit Classique Cognac	 40%	 2cl	 Fr.	 10.50
Verschiedene Obstbrände	 40%	 4cl	 Fr.	 6.50
Williams Morand	 43%	 2cl	 Fr.	 9.50
Calvados Morand	 40%	 2cl	 Fr.	 9.50
Vieille Prune Morand	 40%	 2cl	 Fr. 	 9.50
Grappa Moscato „DOGE“	 40%	 2cl	 Fr.	 9.50
Grappa Amarone	 41%	 2cl	 Fr.	 9.50
Grappa Brunello	 41%	 2cl	 Fr.	 9.50
Grappa Riserva „Botti da Porto“	 44%	 2cl	 Fr.	 9.50
Grappa Nardini	 50%	 2cl	 Fr.	 10.50
Grappa Chardonnay „Nonino“	 41%	 2cl	 Fr.	 16.50
Grappa Giulia Berta Chardonnay	 40%	 2cl	 Fr.	 9.50
Grappa Five Roses “Leonardo Di Castris”	 40%	 2cl	 Fr.	 10.50
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Weine im Offenausschank

Schaumweine				    1 dl

Prosecco Santomé DOC, Extra Dry			   Fr.	  9.50
Herkunft: Conegliano, Veneto (I)
Traubensorte: Prosecco
Delikate zarte Blumendüfte, lieblicher Auftakt mit guter Perlage,
feiner Körper und elegante Struktur

Perrier-Jouët Grand brut			   Fr.	 16.50
Herkunft: Champagne
Traubensorte: Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier
Ein herrlicher Champagner mit viel Finesse und Eleganz

Weissweine		  1 dl		  5 dl

Gespritzter Weisswein	 Fr.	 7.00

Leutschner Riesling-Sylvaner	 Fr.	 6.50	 Fr.	 32.50
Herkunft: Schwyz - Leutschen
Traubensorte: Riesling-Sylvaner
In der Nase Fruchtaromen von Äpfel, Grapefruit und einen Hauch
von Waldhonig. Im Auftakt frisch und rassig.

Fendant AOC Giboulée de Novembre
Cave Emery	 Fr.	 6.50	 Fr.	 32.50
Herkunft: Wallis
Traubensorte: Chasselas
Erfrischende Fruchtnoten, begleitet von Honig und Nüssen,
im Abgang feine und wohltuende Bitterkeit
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		  1 dl		  5 dl

Chardonnay Hess Select	 Fr.	 7.00	 Fr.	 35.00
Herkunft: Kalifornien
Traubensorte: Chardonnay
Erfrischender Chardonnay mit Duftnoten nach tropischen Früchten,
begleitet von Vanille- und Röstaromen

Yvorne «Chant des Resses»	 Fr.	 6.50	 Fr.	 32.50
Herkunft: Waadt
Traubensorte: Chasselas
Die blumige und fruchtige Nase verbindet Zartheit mit Wucht
bei einem bemerkenswerten Anklang terroirgeprägter Mineralität

Rosé				  
	
		
Oeil de Perdrix AOC belle Coralline	 Fr.	 6.50	 Fr.	 32.50
Cave Emery
Herkunft: Wallis
Traubensorte: Pinot Noir
Aromatisches Bouquet, harmonisch und rassig mit erfrischendem Abgang

Quintner Federweisser	 Fr.	 6.50	 Fr.	 32.50
Herkunft: St. Gallen
Traubensorte: Blauburgunder (Pint Noir)
Reife Früchte; Lychées, Birnen. Im Gaumen füllig
mit einer lieblichen Note
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Rotweine		  1 dl		  5 dl

Campofiorin Ripasso, Masi	 Fr.	 6.50	 Fr.	 32.50
Herkunft: Venetien (I)
Traubensorte: 70% Corvina, 25% Rondinella, 5% Molinara
Dieser Ripasso zeichnet sich durch würzige Aromen mit Anklängen
von reifen Früchten und Veilchen aus.

La Poda	 Fr.	 6.50	 Fr.	 32.50
Herkunft: Castilla y Léon (Spanien)
Traubensorte: Tempranillo, Syrah
Der Wein zeichnet sich durch elegante und süsse Tannine aus.
Er verleiht ein kräftiges Rückgrat 
und einen duftig-fruchtbetonten Charakter.

Cabernet Sauvignon Hess Select	 Fr.	 7.50	 Fr.	 37.50
Herkunft: Kalifornien
Traubensorte: Cabernet Sauvignon, wenig Syrah und Merlot
Aromen von schwarzen Beeren und Cassis, Vanille, Röstaromen,
gute Struktur und Fruchtaromatik
 

Schaumweine / Flaschen				    pro Flasche

Prosecco di Conegliano DOC brut, Domenico de Bertiol		  Fr.	 59.00
Herkunft: Conegliano, Veneto (I)
Treubensorte: Prosecco
Delikate zarte Blumendüfte, lieblicher Auftakt mit guter Perlage,
feiner Körper und elegante Struktur

Perrier-Jouet Grand brut			   Fr.	 112.00
Herkunft: Champagne
Traubensorte: Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier
Ein herrlicher Champagner mit viel Finesse und Eleganz

Veuve Clicquot, Brut Carte jaune			   Fr.	 118.00
Herkunft: Champagne
Traubensorte: Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier
Gute Struktur mit schöner Fruchtigkeit und Frische
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Schweizer Weissweine				    pro Flasche

Fendant AOC Giboulée de Novembre, Cave Emery		  Fr.	 43.00
11,8%vol, Jahrgang 2009
Herkunft: Wallis
Traubensorte: Chasselas
Erfrischende Fruchtnoten, begleitet von Honig und Nüssen,
im Abgang feine und wohltuende Bitterkeit

Leutschner Riesling-Sylvaner			   Fr.	 44.00
12%vol, Jahrgang 2009
Herkunft: Schwyz
Traubensorte: Riesling-Sylvaner
In der Nase Fruchtaromen von Äpfel, Grapefruit und ein Hauch
von Waldhonig. Im Auftakt frisch und rassig.

Weisser Richterswiler			   Fr.	 43.00
12%vol, Jahrgang 2009
Herkunft: Kanton Zürich
Traubensorte: Riesling-Sylvaner
Blasses Gelb, feine Düfte von Apfelblüten und Beeren, mineralische
Note. Weicher Auftakt mit süsser Spritze, fruchtiger Körper
von reifen Birnen und Äpfeln

Yvorne ‹‹Chant des Resses››			   Fr.	 44.00
12,2%vol, Jahrgang 2009
Herkunft: Waadt
Traubensorte: Chasselas
Die blumige und fruchtige Nase verbindet Zartheit mit Wucht
bei einem bemerkenswerten Anklang terroirgeprägter Mineralität

Italienische Weissweine

Arneis Bricco doro			   Fr.	 54.00
13%vol, Jahrgang 2007
Herkunft: Piemont 
Traubensorte: Arneis
Wunderschönes, intensives und klares Fruchtaroma, das an Birne,
Holunder, exotischen Früchten und Äpfel erinnert.
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			   pro Flasche

Lugana DOC ‹‹Mandolara››			   Fr.	 49.00
12.5%vol, Jahrgang 2009
Herkunft: Veneto
Traubensorte: Lugana
Am Gaumen sehr delikat, sehr angenehm und mit typischem Charakter,
gut gestützt von einer reifen Säure.

Österreichische Weissweine

Riesling Donatus 06 Angerer			   Fr.	 54.00
13%vol, Jahrgang 2008
Herkunft: Kamptal, Niederösterreich
Traubensorte: Riesling
Dichtes Quitten-Birnen-Apfel-Zitrusspiel wirkt enorm frisch

Grüner Veltliner ‹‹Vinotheksfüllung›› 05			   Fr.	 54.00
13,5%vol, Jahrgang 2008
Herkunft: Weinviertel, Niederösterreich
Traubensorte: Grüner Veltliner
Enorm Charakterstark grasig pfefferige Note und reife
Grapefruit im Hintergrund „Ein Brocken“

Muenzenrieder Traminer classic			   Fr.	 44.00
13%vol, Jahrgang 2008
Herkunft: Apelton, Burgenland
Traubensorte: Gewürztraminer
Ein Lichéefeuerwerk mit Rosendüften, Honigmelonen und feinstem
Jamaika-Ingwerton. Am Gaumen überraschend trocken, rassig und
hervorragend authentisch.

Kalifornische Weissweine

Chardonnay Hess Select			   Fr.	 47.00
13.5%vol, Jahrgang 2008
Herkunft: Kalifornien
Traubensorte: Chardonnay
Erfrischender Chardonnay mit Duftnoten nach tropischen Früchten,
begleitet von Vanille, und Röstaromen
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Schweizer Rosé				    pro Flasche

Oeil de Perdrix AOC belle Coralline, Cave Emery			  Fr.	 44.00
12.2%vol, Jahrgang 2009
Herkunft: Wallis
Traubensorte: Pinot Noir
Aromatisches Bouquet, harmonisch und rassig mit erfrischendem Abgang

Quintner Federweisser			   Fr.	 45.00
12.5%vol, Jahrgang 2009
Herkunft: St. Gallen
Traubensorte: Blauburgunder (Pinot Noir)
Reife Früchte; Lychées, Birnen. Im Gaumen füllig
mit einer lieblichen Note

Schweizer Rotweine

Roter Richterswiler „Von der Wandflue“			   Fr.	 43.00
13%vol, Jahrgang 2010
Herkunft: Kanton Zürich
Traubensorte: Pinot Noir (Blauburgunder, Clevner)
In der Nase rote Beeren, Erdbeeren, Himbeeren süss im Auftakt,
frisch und viel Frucht, Kompott und Marmelade

Yvorne Pinot noir Feu d’Amour			   Fr.	 44.00
13.5%vol, Jahrgang 2009
Herkunft: Waadt
Traubensorte: Pinot Noir (Blauburgunder)
Die intensive, rassige Nase bietet eine prächtige aromatische Vielfalt.
Mit Noten roter Früchte und einem Hauch Würze.

Leutschner Spätlese			   Fr.	 46.00
13.8%vol, Jahrgang 2009
Herkunft: Schwyz
Traubensorte: Clevner
Tiefes Rot, duftet nach Himbeeren, feinen Gewürznoten.
Im Gaumen dicht und weich. Herrliches Finale mit einem langen Abgang
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Italienische Rotweine			   pro Flasche

Bonera IGT			   Fr.	 43.00
13.5%vol, Jahrgang 2007
Herkunft: Sizilien 
Traubensorte: Cabernet Sauvignon, Nero d’Avola
Klares kräftiges Rubin mit wunderschön ausgeprägten dunkeln
Beerenaromen und feinem Vanilleton.
Ein eleganter kräftiger Wein

Campofiorin Ripasso, Masi			   Fr.	 44.00
13%vol, Jahrgang 2007
Herkunft: Venetien 
Traubensorte: 70% Corvina, 25% Rondinella, 5% -Molinara
Dieser Ripasso zeichnet sich durch würzige Aromen mit Anklängen
von reifen Früchten und Veilchen aus.

Senza Parole Primitivo Salento IGT			   Fr.	 44.00
13.5%vol, Jahrgang 2009
Herkunft: Apulien 
Traubensorte: Primitivo
Im Vordergrund intensive Aromen nach Brombeerfrucht 
und gut integrierte Noten von Unterholz. Im Gaumen elegante
Nuancen nach Dörrzwetschgen. Voll und geschmeidig im Abgang

Rosso „Casanovarosso – In vino vita“ IGTO Le Montanine		  Fr.	 54.00
13%vol, Jahrgang 2006
Herkunft: Toscana 
Traubensorte: 96% Sangiovese, 2% Merlot, 2% Syrah
1½ Jahre Barrique ausbau.
Sortentypische würzige Note des Sangiovese mit pflaumenweichem
Bouquet und dezentem  Vanille Duft

Chianti Colli Fiorentini Riserva			   Fr.	 54.00
13.5%vol, Jahrgang 2004
Herkunft: Toscana 
Traubensorte: Sangiovese
Grosse Intensität, abgerundet und ausgeglichene Tannine
mit vollem Abgang. Weiche und feine Struktur
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			   pro Flasche

Barbera d’Alba Luca di Montezemolo			   Fr.	 56.00
13.5%vol, Jahrgang 2008
Herkunft: Piemont
Traubensorte: Barbera
Intensiv, komplex, grossartig eingebundenes Tannin und ein unbeschreiblich
vollfruchtiger Geschmack nach Kirschen, Schokolade und Lakritze

La Massa		  75 cl	 Fr.	 59.00	
13.5%vol, Jahrgang 2007		  150 cl	 Fr.	 119.00	
Herkunft: Toscana 
Traubensorte: 60%Sangiovese, 30% Merlot, 10% Cabernet Sauvignon
Die Intensität ist in tadellosem Gleichgewicht, die Blumigkeit
und Würze krönt eine frisch-duftige Veilchennote

Giorgio Primo		  75 cl	 Fr.	 99.00	
13.5%vol, Jahrgang 2007		  150 cl	 Fr.	 199.00	
Herkunft: Toscana 
Traubensorte: 50% Sangiovese, 40% Merlot, 5% Cabernet Sauvignon
5% Petit Verdot
In neuen Eichenbarriques Fass zusammen mit der Feinhefe ausgebaut.
Kräftige Dichte, Tiefe und Eleganz. Mit einer Komposition aus
intensivster Fruchtigkeit, süssen Holznoten und würzigen Eindrücken

Rojadelsonzo DOC			   Fr.	 54.00
13.5%vol, Jahrgang 2007
Herkunft: Friaul 
Traubensorte: Merlot
Feinste Zartbitterschokolade mit Nuancen von Stallnoten,
Prestigeprodukt vom Weingut. Zu vergleichen mit einem St. Emilien

Brunello di Montalcino, Banfi			   Fr.	 64.00
13.5%vol, Jahrgang 2004
Herkunft: Montalcino, Toscana 
Traubensorte: Sangiovese/Brunello
Ein voller Körperreicher hocharomatischer Rotwein. Herb, warm,
tanninbetont. Robust und harmonisch mit grosser Länge im Abgang



Preise inkl. Mwst.

				    pro Flasche

Amarone della Valpolicella, Corte San Benedetto		  Fr.	 69.00
16vol, Jahrgang 2005
Herkunft: Venetien 
Traubensorte: 70% Corvina, 20% Rondinella, 10% Corvinone
Düfte die an Konfitüre und Dörrfrüchte erinnern, weicher, 
anhaltender Auftakt, gute Struktur, vollmundig mit einem 
Nachgeschmack nach Himbeeren
			 
Brancaia, Il Blue			   Fr.	 109.00
14.5%vol, Jahrgang 2006
Herkunft: Toscana 
Traubensorte: 50% Sangiovese, 45% Merlot, 5% Cabernet Sauvignon
Dieser Rosso präsentiert sich mit ausgeprägten Röstaromen, 
enormer Dichte und mundfüllenden Tanninen, intensive 
Aromen von Brombeeren, Cassisblättern, Kaffee und Kardamon

Montevetrano Colli di Salerno		  75 cl	 Fr.	 120.00	
13%vol, Jahrgang 2007		  150 cl	 Fr.	 250.00	
Herkunft: Kampanien 
Traubensorte: Cabernet Sauvignon, Merlot, Aglianico
Sattes Rubinrot mit einem leichten violetten Schimmer, 
erinnert sein Bukett an rote Beeren in balsamischer Hülle.
Eine feine Tanninkomponente

Portugiesische Rotweine

Donna Maria Reserva 03			   Fr.	 79.00
14.5%vol, Jahrgang 2005
Herkunft: Alentejo
Traubensorte: Cabernet Sauvignon, Syrah, Aragonês, Alicante bouschet
Schwarzes Beerenextrakt mit Holunder, Cassis und Brombeeren,
gleichauf mit einem süsslich würzigen Hauch der einjährigen
Lagerung in französischen, erstklassigen Barrique.

 



Preise inkl. Mwst.

Österreichische Rotweine				    pro Flasche

Zweigelt Barrique „Neubruch“, Münzenrieder			   Fr.	 44.00
13.5%vol, Jahrgang 2007
Herkunft: Burgenland
Traubensorte: 70% Zweigelt, 30% Cabernet Sauvignon
Kirschartige Blaubeerfrucht-konzentration

Zweigelt Barrique „Illmitzerweg“, Münzenrieder		  Fr.	 54.00
13.5%vol, Jahrgang 2006
Herkunft: Burgenland
Traubensorte: Zweigelt
Extrem dichtes und würziges Kirschen-Blaubeerenspiel,
fein abgestimmt mit Vanille-Haselnuss Röstnoten vom Eichenfass,
absolut hervorragend eingebunden. 

Französische Rotweine

Fitou AOC Cuvée des Ardoises, Château des Erles		  Fr.	 46.00
13%vol, Jahrgang 2004
Herkunft: Languedoc
Traubensorte: 40% Grenache, 30% Syrah, 30% Carignan
Ein Wein mit weichen Tanninen, wuchtig und konzentriert
mit komplexer Aromatik

Coudoulets de Beaucastel Côtes-du-Rhône AOC		  Fr.	 59.00
14%vol, Jahrgang 2006
Herkunft: Châteauneuf-du-Pape
Traubensorte: 30% Grenache, 30% Mourvèdre, 30% Syrah
10% Cinsaut
Das Aromaspektrum ist höchst animierend und reich an reifen Oliven
über schwarze Johannisbeeren bis hin zu einer mineralsalzigen Note

 



Preise inkl. Mwst.

Spanische Rotweine				    pro Flasche

La Poda			   Fr.	 44.00
13.5%vol, Jahrgang 2007
Herkunft: Castilla y Léon (Spanien)
Traubensorte: Tempranillo, Syrah
Der Wein zeichnet sich durch elegante und süsse Tannine aus.
Es verleiht ein kräftiges Rückgrat 
und einen duftig-fruchtbetonten Charakter.

Rioja DOC a Crianza, Bodegas LAN			   Fr.	 46.00
13.5%vol, Jahrgang 2006
Herkunft: Rioja
Traubensorte: Tempranillo
Feine Aromen nach schwarzen Früchten, ausladend und
elegant mit anhaltendem Abgang

Castillo Perelada Reserva, Ampurdán, Costa-Brava		  Fr.	 48.00
14%vol, Jahrgang 2005
Herkunft: Ampurdan, Costa-Brava
Traubensorte: Cabernet Sauvignon, Merlot, Garnacha, Garinena, Syrah
Feines Cassisaroma mit Noten von schwarzem Pfeffer und Holz,
gute Struktur, mit harmonischem Abgang

Kalifornische Rotweine				  

Cabernet Sauvignon Hess Select			   Fr.	 49.00
13%vol, Jahrgang 2008
Herkunft: Kalifornien
Traubensorte: Cabernet Sauvignon
Aromen von schwarzen Beeren und Cassis, Vanille, Röstaromen,
gute Struktur und Fruchtaromatik



Preise inkl. Mwst.

Chilenische Rotweine				    pro Flasche

Malbec Reserva Limited Edition, Pérez Cruz			   Fr.	 48.00
14%vol, Jahrgang 2008
Herkunft: Maipo Valley
Traubensorte: 92% Malbec, 5% Cabernet Sauvignon, 3% Carmenère
Saftig, stark schwarzbeerig, ausgewogen, intensive Tannine, nachhaltig

Shiraz Reserva, Limited Edition Maipo Valley
Vitivinicola Pérez Cruz			   Fr.	 56.00
14.5%vol, Jahrgang 2007
Herkunft: Maipo Valley
Traubensorte: Shiraz
Ein kräftiger Körper, ausgewogene Cassis- und Röstaromen,
würzige Pfeffernoten, abgerundet, geschmeidig und mundfüllend

Dessertweine			 

Recioto Classico Gambellara Barrique DOC 02 Menti 0.375l	 Fr.	 38.00
13.5%vol, Jahrgang 2002
Herkunft: Venetien
Traubensorte: Garganega
Ein weisser Recioto aus der Garganega Traube.
Riecht betörend nach Blütenhonig und Vanillenoten, dezent,
erfrischend und Zitrusbetont

Beerenauslese Zweigelt 99, Münzenrieder 0.375l	 	 Fr.	 42.00
11.5%vol, Jahrgang 2006
Herkunft: Apelton, Burgenland
Traubensorte: Zweigelt
Feine Mischung aus roten Beeren und Zwetschgen mit leicht
nussigem Einschlag, frisch und charmant

Eiswein Sämling 03, Münzenrieder 0.375l			   Fr.	 48.00
9%vol, Jahrgang 2003
Herkunft: Apelton, Burgenland
Traubensorte: Sämling
Holunderblüten, Mirabellen, Quitten, feine Honignoten und
einer prickelnden Zitrusfrische. „Mmh“


